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VICERERECTORIA DE INVESFTHAACION

ACTA DE INICIO DE PROYECTO DE INVESTIGACION

De conformidad con lo aprobado por € Comité de seleccion, en su sesion del 22 de Febrero de 2017, sobre los

proyectos analizados en e marco de 1aCONVOCATORIA NACIONAL DE PROYECTOS PARA EL
FORTALECIMIENTO DE LA INVESTIGACION, CREACION E INNOVACION DE LA UNIVERSIDAD
NACIONAL DE COLOMBIA 2016-2018, M odalidad Unica, e (la) profesor(a) SAUL DUSSAN SARRIA, adscrito
(a) a Departamento de Ingenieria - Palmira de la (del) Facultad de Ingenieria y Administracion - Palmira,
responssbledel  proyecto " INVESTIGACIONES EN PRODUCTOS DE ORIGEN BIOLOGICO Y
TECNOLOGIASAGROINDUSTRIALES", cddigo 35890, por un monto de $32.000.000, se compromete con los
términos descritos a continuacion:

« Cumplir con los objetivos generales y especificos del proyecto.

» Cumplir con los cronogramas, resultados y compromisos (Publicaciones cientificas, formaciéon de estudiantes,
presentacion de ponencias en congresos, realizacion de eventos, entre otros).

* Presentar, através del sislemaHERMES, un informe parcial € 22 de Septiembre de 2017.

* Presentar, através del sissema HERMES, un informefinal a terminar la gjecucion del proyecto, el 22 de Abril de 2018

, de acuerdo con el formato establecido, enfatizando sobre los productos académicos, los resultados y la incidencia del
proyecto.

» Cumplir con las condiciones de financiamiento aprobadas en la propuesta de investigacion.

« Una vez proporcionados los resultados del proyecto de investigacion a la Universidad Nacional de Colombia, ésta
decidira sobre la conveniencia de solicitar la proteccién legal sobre los derechos patrimoniales alos que haya lugar.

« Cumplir con la reglamentacion interna y la legislacion vigente relacionada con propiedad intelectual, particularmente
el Acuerdo 035 de 2003 del Consegjo Académico, las decisiones 486, 345 y 351 de la Comunidad Andina de Naciones,
laley 23 de 1982 y demas normas complementarias que regulen esta materia.

« Cumplir con las gestiones ante las autoridades correspondientes para la consecucién de los permisos y licencias que
sean necesarios parala ejecucion del proyecto.

« En el evento de no poder gjecutar totalmente el presupuesto, reintegrarlo oportunamente ala Universidad.

Duracion del proyecto: 14 - meses
Fecha deiniciacion del proyecto: 22 de Febrero de 2017
Fecha definalizacion del proyecto: 22 de Abril de 2018

En constancia se firma la presente acta, en la ciudad de Palmira €l dia 22 de 02 de 2017.

Cordialmente,

Juan Gabrid Leon Hernandez SAUL DUSSAN SARRIA
Coordinador de Investigacion Facultad de Ingenieria y Investigador(a) principal
Administracion

Secuencia - 4 - 2017



REPORTE DE PROYECTO O PROPUESTA

INFORMACION DE LA CONVOCATORA

Convocatoria

CONVOCATORIA NACIONAL DE PROYECTOS PARA EL
FORTALECIMIENTO DE LA INVESTIGACION, CREACION E
INNOVACION DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA
2016-2018

Modalidad

Modalidad Unica

INFORMACION ACADEMICO-ADMINISTRATIVA DEL PROYECTO

INFORMACION PRINCIPAL

Codigo del proyecto:

35890

Nombre:

INVESTIGACIONES EN PRODUCTOS DE ORIGEN BIOLOGICO Y TECNOLOGIAS
AGROINDUSTRIALES

Tipo de proyecto o programa:

Proyecto o programa de investigacion

Tipologia: 2020100-Investigacion aplicada
Estado: Finalizado
Duracion del proyecto o programa (meses): 14
Tiempo de formulacion: Semanas 0 Horas/semana 0
Proyecto relacionado (si aplica):
Grupo(s) de investigacion (si aplica):
ID- . Categoria
Nombre Cédigo COL Gruplac
Hermes g CoL up
GRUPO DE INVESTIGACION EN MANEJO
. HERMES: http://www.hermes.unal.edu.co/pages/
Y AGROINDUSTRIALIZACION DE .
) Consultas/Grupo.jsf?idGrupo=1092
1092 | PRODUCTOS DE ORIGEN BIOLOGICO COL0039887 C T
i GRUPLAC: https://scienti.minciencias.gov.co/gruplac/
5-FACULTAD DI,E INGENIERIA Y jsp/visualiza/visualizagr.jsp?nro=00000000005377
ADMINISTRACION
INFORMACION DEL DIRECTOR
Director: SAUL DUSSAN SARRIA
Documento del director: C-12135943

E-mail del director:

sdussan@unal.edu.co

Teléfono:

3134942186

Direccidn de correspondencia:
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INFORMACION DEL DIRECTOR

INFORMACION DEL DIRECTOR DE LA RED DE COOPERACION

Escuela/departamento del .
5- DEPARTAMENTO DE INGENIERIA

director:

Facultad del director: 5- FACULTAD DE INGENIERIA Y ADMINISTRACION
Sede del director: Palmira

Horas/semana de dedicacion al 5

proyecto:

Valor de la dedicacion:

Funciones: Director

DEPENDENCIAS RESPONSABLES

5- DEPARTAMENTO DE INGENIERIA

INFORMACION GENERAL

Rol de la Universidad Nacional

Ejecutora - Unica entidad

Esta asociado con otro proyecto (registrado en Hermes)?

No

Resumen

Diversos productos de origen bioldgico poseen grandes potencialidades con fines alimenticios que no han sido exploradas, asi mismo diversas
tecnologias agroindustriales aplicables a productos de origen biolégico requieren de mayor estudio y desarrollo. Este proyecto busca integrar 2
estudiantes de posgrado y 2 de pregrado para desarrollar iniciativas de investigacion aplicada o experimental que resulten de las necesidades
nacionales actuales y que deriven en trabajos de finales de grado o productos académicos de divulgacion. El proyecto busca ademas fortalecer el
grupo de investigacion bajo el cual se presenta y publicar sus resultados dando créditos a la Universidad Nacional de Colombia.

Descripcion del problema u oportunidad a la cual responde el proyecto

Los productos de origen bioldgico como granos, semillas, frutas, hortalizas y otros, poseen potencialidades inéditas que atn pueden ser
exploradas. A nivel de Colombia y la region del Valle del Cauca diversos son los productos que pueden ser estudiados muchos de los cuales
presentan poca o nada de publicaciones al respecto.

Por otro lado las diferentes tecnologias agroindustriales de transformacion de los productos de origen bioldgico son también foco de investigacion
sea en el sentido de revision bibliogréfica exhaustiva tipo monografias o review, o a través de la experimentacion. Existen tecnologias
agroindustriales convencionales y tecnologias actuales promisorias que requieren de mayor conocimiento y difusién para poder proponerlas en la
experimentacion.

Es de resaltar también que estudios propuestos con su respectiva financiacion a modo de proyectos de investigacion son necesarios para apoyar a
nuestros estudiantes y soportar los grupos de investigacion. Los estudiantes nuestros de pregrado y posgrado son favorecidos en su formacion
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académicay en lograr alcanzar sus metas. Por otra parte, los grupos de investigacién son favorecidos con presupuesto que les permite generar
productos académicos nuevos para mantener sus niveles de categorizacion.

Objetivo general

Estudiar las potencialidades y tecnologias agroindustriales en productos de origen biolégico.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

Objetivo especifico Medio de verificacion

- Evaluar el efecto de recubrimiento comestible a base de aloe vera
sobre los parametros de calidad de pifia minimamente procesada
durante el almacenamiento refrigerado.

- Obtener una pasta de mezcla de cereales y caracterizar sus
propiedades alimenticias

RESULTADOS ESPERADOS

- Efecto de recubrimiento comestible a base
de aloe vera sobre los parametros de calidad
de pifia minimamente procesada durante el
almacenamiento refrigerado.

- Una pasta fortificada a partir de harina de
Quinoa (Chenopodium Quinoa) y harina de
Chontaduro (Bactris Gasipaes).

PRODUCTOS

Producto Descripcion Cantidad

Articulo sometido, aprobado o publicado en una revista cuartil tres (Q3) o superior Articulo sometido, 2

aprobado o publicado en
una revista cuartil tres
(Q3) o superior

Informe

Informe 4

REGION QUE IMPACTA EL PROYECTO

Departamento Ciudad

No se encontraron departamentos y ciudades asociadas al proyecto.

PROPIEDAD INTELECTUAL
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PROPIEDAD INTELECTUAL

¢Considera que este proyecto puede generar uno de los siguientes activos de propiedad intelectual? No

LABORATORIOS

¢Dentro de la ejecucion del proyecto va hacer uso de los servicios de laboratorios? No

CLASIFICACION

Objetivo de desarrollo sostenible principal

No se encontrd informacion sobre el objetivo de desarrollo sostenible principal.

Objetivos de desarrollo sostenible secundarios

No se encontr6 informacion sobre el objetivo de desarrollo sostenible principal.

Objetivo socioecondmico

Agricultura

AREAS CIENTIFICAS/TEMATICAS

Area cientifica y tecnoldgica principal - OCDE Sub-area de la ciencia

Ciencias agricolas

Agricultura, silvicultura y pesca

Area cientifica y tecnoldgica secundaria Sub-area de la ciencia

No se encontraron areas secundarias.

PLAN GLOBAL DE DESARROLLO UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA

Politica

Plan global de desarrollo 2016-2018: Autonomia responsable y excelencia como habito

Elemento estratégico

Plan global de desarrollo 2016-2018: Autonomia responsable y excelencia como habito

Linea de accion

Integracion de las funciones misionales: un camino a la excelencia

Programa

Difusion y divulgacion del conocimiento generado en la Universidad Nacional de Colombia

PALABRAS CLAVE

ALIMENTOS

AGROINDUSTRIA
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PALABRAS CLAVE

INVESTIGACION
INTEGRANTES
. . . . Horas/ Valor ($ o
Participante Unidad Vinculaciéon Meses o, Funcién
semana dedicacion)
Estudiante de: MAESTRIA EN INGENIERIA
AGROINDUSTRIAL
RAQUEL EUGENIA Actividades: ejecucion de actividades
DE LA CRUZ 5- FACULTAD DE ) planteadas
. Estudiante
NOGUERA INGENIERIA Y osarado UN 12 14 $0
(C-25274299) ADMINISTRACION ROsg Responsabilidades: realizacion de las
(reden@unal.edu.co) fases experimentales, registro y
organizacion de datos y elaboracion de
articulo para revista.
JHERLYN CRUZ
5- FACULTAD DE .
(C-1113673532) . Estudiante ) )
_ INGENIERIAY rearado UN 8 5 No disponible
(jdcruzr@unal.edu. ADMINISTRACION preg
o)
SANDRA PATRICIA Activi_dades: Asesoria en  proyecto
GODOY Profesor o experimental
No disponible investigador 3 14 $0
(C-25682918) - L
externo Responsabilidades:  Co-direccion  del
0 proyecto
MANUEL
ALEJANDRO PEREA
5- FACULTAD DE
CAMAYO . Estudiante .
(C - 1061781639) INGENIERIA'Y rearado UN 8 5 No disponible
ADMINISTRACION Preg
(mapereac@unal.
edu.co)
ALBA MERY
GARZON GARCIA ;
5- DEPARTAMENTO | Estudiante
(C-1118305527) . 6 24 No disponible
DE INGENIERIA posgrado UN
(almgarzonga@unal.
edu.co)
DEISY HURTADO
5- FACULTAD DE .
(C-1053783676) . Estudiante . .
INGENIERIA'Y rearado UN 8 5 No disponible
(dlhurtadoh@unal. ADMINISTRACION preg
edu.co)
SHARON 5- FACULTAD DE Estudiante 8 6 No disponible
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- . . . Horas/ Valor ($ .,
Participante Unidad Vinculacién Meses L, Funcién
semana dedicacion)
BARRAGAN
(C-1123305546) INGENIERIA Y
. pregrado UN
(Sdbarraganc@unaL ADMINISTRACION
edu.co)
HISTORICO DEL EQUIPO DE TRABAJO
Documento Nombre Vinculacién Tipo de solicitud Fecha del cambio
(C-1053783676) DEISY Estudiante pregrado UN VINCULACION AL EQUIPO DE 14/03/2018 8:10
HURTADO preg TRABAJO '
MANUEL
ALEJANDRO ) VINCULACION AL EQUIPO DE
(C-1061781639) Estudiante pregrado UN 14/03/2018 8:10
PEREA TRABAJO
CAMAYO
JHERLYN . VINCULACION AL EQUIPO DE
(C-1113673532) Estudiante pregrado UN 14/03/2018 8:10
CRUZ TRABAJO
ALBA MERY .
. VINCULACION AL EQUIPO DE
(C-1118305527) | GARZON Estudiante posgrado UN 16/03/2018 13:25
TRABAJO
GARCIA
SHARON ) VINCULACION AL EQUIPO DE
(C-1123305546) Estudiante pregrado UN 14/03/2018 8:10
BARRAGAN TRABAJO
SAUL .
. DESVINCULACION COMO
(C-12135943) | DUSSAN Director 23/03/2017 9:27
INVESTIGADOR PRINCIPAL
SARRIA
SAUL .
. VINCULACION INVESTIGADOR
(C-12135943) | DUSSAN Director 11/08/2017 9:36
PRINCIPAL
SARRIA
SAUL .
(C-12135943) | DUSSAN Director DESVINCULACION COMO 11/08/2017 9:36
INVESTIGADOR PRINCIPAL '
SARRIA
ANGEL
MARIA . DESVINCULACION DEL EQUIPO
(C-16881949) Estudiante posgrado UN Q 13/10/2017 8:32
CUNDAR DE TRABAJO
ERAZO
JOSE IGOR ,
VINCULACION INVESTIGADOR
(C-19458956) | HLEAP Director 23/03/2017 9:27
PRINCIPAL
ZAPATA
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Tipo de vinculacion

Cantidad

Estudiante pregrado

4

INFORMACION FINANCIERA

FUENTES DE FINANCIACION

Fuente de financiacion

Tipo

Naturaleza

Valor efectivo ($)

UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA

Interna

Publica

$32.000.000

PROPUESTA DE FINANCIACION

Fuente de financiacion

Rubro

Descripcion

Valor

UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA

Impresos y Publicaciones

Para pago de derechos de
publicar en revistas indexadas.

$1.400.000

UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA

Materiales y suministros

Compra de harinas y material de
proteccion en laboratorio
(guantes, bata, coffia).

$400.000

UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA

Capacitacion

Para pago de capacitacion en
Colombia o fuera del pais.

$1.000.000

UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA

Mantenimiento

Solicitud de cambio de rubros
35692

$0

UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA

Compra de equipo

Solicitud de cambio de rubros
35690

$0

UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA

Viaticos y gastos de viaje

Pago de inscripcion en eventos,
pasajes y viaticos en Colombia o
fuera del pais y/o capacitaciones
en Colombia o fuera del apis. Las
capacitaciones en u tema afin al

proyecto o en un curso de idioma.

$14.820.000

UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA

Remuneracion por servicios
técnicos

Pago de servicios técnicos
contratados como analisis
proximal, biodigestibilidad,
microscopia, ensayos de
reologia, ensayos de extrusion.

$7.580.000

UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA

Operaciones internas
adquisicion por otras ventas
de servicios

Solicitud de cambio de rubros
35446

$0

UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA

Estimulo estudiantes

Auxilio mensual por dos meses a
estudiante de maestria y por seis
meses a cuatro estudiantes de
pregrado.

$6.800.000
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PROPUESTA DE FINANCIACION CATALOGO VIGENTE

. o . Subordinal / | Valor especie | Valor efectivo
Fuente de financiacion Cuenta Objeto Total ($
: Rubro ®) ©) ®)
PROPUESTA DE FINANCIACION CATALOGO ANTERIOR
Fuente de financiacion Subordinal / Rubro Valor especie ($) Valor efectivo ($) Total ($)
UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA Estimulo estudiantes $6.800.000 $0 $6.800.000
Materiales y
UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA . $400.000 $0 $400.000
suministros
Viaticos y gastos de
UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA v)i/a?e $14.820.000 $0 $14.820.000
Remuneracion por
UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA L $7.580.000 $0 $7.580.000
servicios técnicos
UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA Capacitacion $1.000.000 $0 $1.000.000
Impresos y
UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA L $1.400.000 $0 $1.400.000
Publicaciones
Operaciones internas
UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA adquisicion por otras $0 $0 $0
ventas de servicios
UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA Compra de equipo $0 $0 $0
UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA Mantenimiento $0 $0 $0

INFORMACION ESPECIFICA

Aportes del proyecto a la vinculacion de los estudiantes (especificar areas de trabajo y aplicacion)

Se pretende vincular un estudiante de Maestria en Ingenieria Agroindustrial y el otro de Maestria en Mecena o Ingeneiria Ambeintal. El primero en
el desarrollo de un proyecto de experimentacion y el segundo en una monografia. Ambos temas hacen parte de la investigacion en productos

bioldgicos.

El proyecto servird para el desarrollo de trabajos finales de maestria y trabajos de grado de los estudiantes de pregrado.

Asi mismo, los productos generados del proyecto aportaran una alternativa de un alimento funcional a base de cereales y una revision sobre la
aplicacion especifica de una tecnologia agroindustrial.

Metodologia/Estrategias

En los proyecto que requieren experimentacion se seguiran las actividades descritas en el item actividades. En la determinacion de las

caracteristicas del alimento se seguiran las metodologias consagradas en la literatura.
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En el proyecto de revision bibliografica se seguira la estrategia de revision en la literatura nacional e internacional utilizando las bases de datos y
material fisico proporcionadas por el SINAB. Se organizara la informacion en itens y de acuerdo a la cronologia ascendente 'y culminar con las
conclusiones.

Consideraciones éticas

No aplica.
INFORMACION ESPECIFICA DE LA RED
ACTIVIDADES Y CRONOGRAMA
Actividad Responsable Mes inicial Duracion

Revision bibliogréfica 1 9
Entrenamiento en manejo de equipos y ’ 9
pruebas de calidad de las harinas

preparacion de materiales y suministros 4 1

Ensayos preliminares en la elaboracion
de pasta a base de harina de quinoa, 5 1
harina de trigo y harina de chontaduro

Proceso de extrusion de pasta en la
formulaciéon M0, M1, M2, M3y M4.
Montaje de disefio experimental y 6 5
evaluacion de propiedades quimicas,
fisicas y reoldgicas.

Organizacion y andlisis de datos. 11 2

Redaccion de articulo y sometimiento a
publicacion en revista cuartil 3 (Q3) o 13 2
superior.
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[ ]
I
L] Duracion
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_ en meses
1
0 2 4 6 8 10 12 14 16
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Dussan-Sarria, Saul, Reyes-Calvache, Pedro M, & Hleap-Zapata, José . (2014). Efecto de un Recubrimiento Comestible y Diferentes Tipos de
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ARCHIVOS ADJUNTOS

RESOLUCION_APROBATORIA_PROYECTOS_PRIMER_CORTE_5060.pdf

Saul_Dussan_-_AVAL_COMIT;;_¢¢ TICA__-IDEA.pdf

Yo, SAUL DUSSAN SARRIA investigador(a) principal del proyecto: INVESTIGACIONES EN PRODUCTOS DE ORIGEN BIOLOGICO Y
TECNOLOGIAS AGROINDUSTRIALES declaro:

- Conozco los términos de referencia de la convocatoria. CONVOCATORIA NACIONAL DE PROYECTOS PARA EL FORTALECIMIENTO DE LA
INVESTIGACION, CREACION E INNOVACION DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA 2016-2018 .

- Que junto con todos los participantes de este proyecto aceptamos y cumplimos todos los requisitos estipulados en los términos de referencia y
renunciamos a cualquier reclamacion por ignorancia o errénea interpretacion de estos documentos

SAUL DUSSAN SARRIA

RESPONSABLE DEL PROYECTO
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ACTA DE FINALIZACION DE PROYECTO DE INVESTIGACION

John Josephraj Selvaraj, en su calidad de Coordinador de Investigacion Facultad de Ingenieria y Administracion
considerando que:

- A través de la CONVOCATORIA NACIONAL DE PROYECTOS PARA EL FORTALECIMIENTO DE LA INVESTIGACION,
CREACION E INNOVACION DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA 2016-2018 en la modalidad: Modalidad
Unica ,se aprobd el proyecto INVESTIGACIONES EN PRODUCTOS DE ORIGEN BIOLOGICO Y TECNOLOGIAS
AGROINDUSTRIALES, cuyo investigador principal es el (la) profesor(a) SAUL DUSSAN SARRIA.

- El proyecto se financid por un total de $32.000.000.

- El investigador entreg6 los informes parcial y final previstos y deméas productos derivados del proyecto de
investigacion.
- De las evaluaciones a los informes finales, técnico y financiero, elaboradas por la Direccion de Investigacion de la

sede, se deduce que el investigador principal cumpli6 satisfactoriamente con los compromisos estipulados en el Acta
de Iniciacion y su ejecucion fue de $31.210.996.

- El término de la duracion del proyecto fue hasta el 4 de Diciembre de 2019.

Ha acordado:

PRIMERO: Dar por finalizado el proyecto con cédigo Hermes 35890y codigo QUIPU 20201001853, por haberse
cumplido los compromisos adquiridos satisfactoriamente.

SEGUNDO: Declarar al investigador principal a paz y salvo con el(la)5- FACULTAD DE INGENIERIA Y
ADMINISTRACION por todo concepto relacionado con el proyecto con codigo 35890 .

En constancia se firma la presente acta en la ciudad de Palmira el dia 4 de diciembre de 2019.

Cordialmente,

L

John Josephraj Selvaraj SAUL DUSSAN SARRIA

Coordinador de Investigacion Facultad de Ingenieria y Director del proyecto
Administracion
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EL SISTEMA DE INVESTIGACION DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DE COLOMBIA

CERTIFICA

Que ALBA MERY GARZON GARCIA, identificado(a) con Cédula de ciudadania, No. 1118305527, participd como
Estudiante posgrado UN en el proyecto titulado "INVESTIGACIONES EN PRODUCTOS DE ORIGEN BIOLOGICO Y
TECNOLOGIAS AGROINDUSTRIALES", en el cual el (la) profesor(a) SAUL DUSSAN SARRIA identificado con Cédula de
ciudadania No. 12135943, adscrito(a) a la 5- FACULTAD DE INGENIERIA Y ADMINISTRACION de la sede Palmira, actud
como investigador principal. El proyecto fue financiado mediante la CONVOCATORIA NACIONAL DE PROYECTOS PARA
EL FORTALECIMIENTO DE LA INVESTIGACION, CREACION E INNOVACION DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DE
COLOMBIA 2016-2018, Modalidad Unica, por un monto de $32.000.000, por un periodo de 14 meses.

Que ésta certificacion se expide a peticion del interesado(a) el 3 de abril de 2023.

Cordialmente,

Carlos Alberto Jaramillo

Director de Investigacion y Extension de la Sede Palmira
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